
 

　　　　ごはんびより、発酵ラボの視察報告 
 
【実施日時】　2026年6月15日 
 
 
【視察担当者】　青木校長先生、奥出教頭先生、会長、業者担当副会長 
 
 
【実施内容】 
 
①調理・弁当詰め従事者、②施設・設備、③調理器具、④パック詰め・配送、 
⑤ペストコントロールの5項目をさらに細分化し作成したリストを元に 
チェックを行った。 
 
 
【視察報告】 
 
　 
⚫ご︎はんびより 
 
設定項目について確認を行った結果、衛生管理、温度管理、設備管理などについて適切に実施
されていることを確認しました。 
 
一部、手洗いペーパーやゴミ箱の蓋などよりよい環境作りに繋がる提案を 
行いました。 
 
 
⚫発︎酵ラボ 
 
設定項目について確認を行った結果、安全管理への取り組みを確認しました。 
一方で、より安心安全なお弁当を提供頂くため以下項目の改善を要請しました。 
 
⚫手︎洗い設備の管理 
⚫防︎虫対策の強化 
⚫食︎材保管方法の見直し 
⚫従︎業員の健康管理の徹底 
 
 
 
改善をお願いした事項については、改善対応承諾頂いたのち全て改善完了 
頂きました。 
 
 
PTAでは今後も必要に応じて状況を確認し、子どもたちが安心して食べられるお弁当が提供され
るよう、学校と連携をとりながら取り組んでまいります。 


